“TJANONI

DE LA SEMILLA A LA MESA
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

Descripcion
Aceite obtenido del fruto del Olivo por medios mecéanicos. Blend

Caracteristicas Fisicas

Aspecto: Claro, mantenido a 20° + 2 ° C.

Color (visual): Color oro intenso

Sabor: Dulce, con un suave sabor amargo en final de la boca.
Tipico exento de sabores anormales.

Textura: Lisa sin grumos

Composicion

Calorias: 117 kcal /490 KJ /ANON]
Proteinas: 0 gr B
Carbohidratos: 0 gr o

Saturadas :1,9 gr 3 ‘m

Grasas Totales: 12 gr 1|. 1 s
Trans / Trans O gr ——L | S CEREXTEA
Monoinsaturadas : 9,3 gr ZANC _
Polinsaturadas:0,8 gr Tﬁ
Colesterol : O gr DE: )
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